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Chai n°5 : une nouvelle cave
pour les passionnés

Deux Saint-Ouentinois ont créé une
cave d'un nouveau genre 3 Saint-
Quentin. Quelgue 350 références sont
vendues et classées par sensation
gustative. Caté ambiance, ce bar  vins
propose de découvrir et de déguster
des cépages ; des soirdes et rencontres
y sont organisées. Une maniére de
réconcilier le vin et les consommateurs.

“ancienne station-serviee du boulevard
enri-Martin, fermée depuis de nom-
breuses anmdes, rErouve une aclvie :
celle d'ume cave flambant neuve ouverie en
movembre dermier et dont I"enseigne Chai
15 rappelle une fragrance conmue, « Cesr
it jeu de mols avec Chanel 7°35, mals ¢ et
aussi endroit (le chai) ok 'on entrepose
les fiits ef le n®5 s [adresie du boulevard
Henri-Martin ol nous sommes =, expligue
Permine Migl. Cene jeune femme de 3 ans
a fait le pan d'owvrir cette cave d'un tout
mouvesll geare. Avanl dem armiver L. la
Saint-Quentingise a silloané les vignobles
de I"'Hexagone. a fréquenté |'université fran-
gaise du vin dans le Vauchese et une école
hiteliere et s'est formée en want qu'analysic
sensorielle, caviste et sommelidre. « S ai dré
élevée dans nn miliew od on aime les bons
procits ef ¢'est I gue §al décowvert le vin,
Ce fut-une révélation pour moi », raconte-
t-elle. Il y a dix ans, Perrine Miel renconire
Frangois Raffin, un négociant en vins depuis
quatorze ans & Sant-Cuentin, « [T & éu vem
de mon projer de création d'wne cave et lui
cherchait quelqu’un pour créer un espace a
Satn-Qhuentin », relate la peuns femme. Ces
deux 13 sont complémentaires, pariagent la
méme passion, voient le monde du vin de
la mEme maniére. Perrine Miel apporte ses
connaissances dans le vim, la dégustation et
Frangois Baffin améne <on savoir-faire dans
la logistigue,

350 références proposées
De cette association est né un projet qui aura
demandé deux. années avant de sortir de teme.
L émpde de marché a ainsi mévélé une évasion
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Perrine Miel g cette envie de faire décowvrir el partager

S PASSION GUY CORSOMMalenrs inifiés ef non iniviés.

commerciale vers Remns, Lille ef Pans d'une
Chemele a la recherche d amhenticité, Le
Fhirche saiml-guenuinois esl domamd par la
grande distribution qui. loutefons, constate Lne
baisse de ses ventes depuis quelques années.
Les consommateurs sont aussi & |2 recherche
de cavistes qui leur fassent découvrir ¢f par-
tager I'histoire du terroir et qui les fassent
voyager. « En temps de crise, les pens boivent
mOis mais tonl i la recherche de produits
authentigues er de qualité, » Les 250 mf de
I"ancienne station-serviee ont ét¢ transformés
en une véritable cave i vins. Une lempérature
de |47 toute I"année el des rayonnages & faire
palir les passionnés. Quelgue 350 références
de vins ¢f champagnes sont entreposées. et
classées par sensation gustative el non pas
par appellation comme ¢'est souvent ke cas.
L'autre originalité est de faire tourner les
slocks, d accueillir de nouveaux vins tout
en gardant bes références incoatournables.
D¢ plus, « %0 % de nos vins proviennent de
vignerans indépendants «, précise Perrine
Miel qui va elle-méme i la rencontre des
Fl'fﬂjllﬂliﬂllr'.-. a L5 VIS SO soerven] choiss
Tr W coup de ceenrs, Comme o¢ cudre of oc
Jus de pomme de Thdrache,

Pemrine Miel ¢t Framgois Raffin sont allés au-
deli d'une simple cave, Ils y ont créé un bar &

N'3244{0T - TEARr2009

vins offrant un espace convivial et de déiente
ol 52 retrouvent les passionnds sur fond de
musiques d ambiance créées spécialement
pour | entrepnse par un D) de Saint-Quentin
&l proposees & L venle — = o# gud dovine rne
ldeTiiiié & [ enurgpritg =

Deguster avant I"achat
L'entreprise a investi dans une machine
“Enomatic”, la seule chez un caviste entre
Bruxelles et Paris. « Cette machine nows
permel de projéger el de conserver le vin
pendant qualre semaines. » Ce bar permel
aussi aux clients de dépuster avant |*achat.
Des consommateurs qui vieanent ici pour
partager une passion, parler et découvnr
de produits rares. « Nows aocueillons usst
bien les passionnés gue les non-passionnés
qui peuvent s"initier. » Le concept de Chai
03 propose aussi des cours de dégusiation,
d'enologic, des soindes autour de themes, des
rencinies avec des vignerons, Les fondateurs
de cette nouvelle enseigne veulent décom-
plexer 'eenologie, conquénir de mouveaux
consommateurs ef réconcilier les peunes aver
e vim, « un patrimoine frangais i défendre »,
conclut avec verve Pemine Mial.
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